
PARA PICAR 
Entradas - Quesadillas 
Starters - Quesadillas 

Sopaipillas con Salmón Ahumado 
Cuatro sopaipillas con salmón ahumado, raita de rica rica y palta. 
Four pieces of "sopaipillas" with smoked salmon, rica rica raita and avocado. $7.560

Sopaipillas con ceviche de cochayuyo 
Cuatro sopaipillas con ceviche de cochayuyo y palta. 
Four pieces of "sopaipillas" with cochayuyo (seaweed) ceviche and avocado. $7.000

Calamares a la Milanesa 
Aros de calamar apanados, acompañado de emulsión con alcaparras 
y arrope de chañar. 
Bread fried squid rings with alcaparras emulsion and arrope sirup. $7.560

Crocante de pollo apanado en quinoa con emulsión de aceituna de Azapa 
Crispy chicken breaded in quinoa with Azapa olives emulsion. $7.560

 
Quesadilla queso, tomate y orégano 
Cheese, tomato and oregano quesadillas. $10.600

Quesadilla queso, tomate y pesto 
Cheese, tomato and pesto quesadillas. $10.600

Quesadilla queso, champiñón 
Cheese and mushroom quesadillas. $10.800

Quesadilla queso y camarón ecuatoriano 
Cheese and Ecuadorian shrimp quesadillas. $12.900

Quesadilla queso, pollo pimentón 
Cheese, Chicken and paprika quesadillas. $12.900

 
Ensalada César Pollo 
Cesar chicken salad. $13.900

Ensalada César Camarón 
Cesar shrimp salad. $14.600



 

 

PARA PICAR 
Ensaladas - Ceviches
Salads - Ceviches 

Ensalada Fresca / Fresh salad 
Hojas verdes y mix de vegetales. Aderezo de emulsión de ají asado, 
cilantro y limón 
Green leaves and a mix of vegetables with a roasted chili, coriander 
and lemon emulsión dressing. $13.500

Ensalada de Patasca / Patasca Salad 
Ensalada de patasca (maíz típico atacameño) a la chilena con salsa alioli. 
Chilean patasca salad with sauce alioli. $12.900

Ensalada Tibia de Salmón /Warm salmon salad 
Salmón sellado en mantequilla de camarón, hojas verdes, palta, 
papas y aros de cebolla 
Seared salmon in shrimp butter, green leaves, avocado, 
potatoes and onion rings. $16.800

Ceviche de Salmón a la Peruana 
Peruvian salmon ceviche. $16.800

Ceviche de Setas a la peruana con leche de tigre vegana y ají amarillo 
Peruvian mushroom ceviche. Peruvian style with leche de tigre and yellow chili. $12.900

Ceviche Mixto a la Peruana. Salmón, pulpo y camarón 
Mixed Peruvian ceviche. Salmon, octopus and shrimps. $18.900

Crudo de res acompañado de cebollas, cilantro, ají verde y limoneta 
Raw beef with onion, coriander, green chili and lemonade dressing. $18.900



PLATOS PRINCIPALES 
Main Courses 

 

Pollo Merkén Chancaca acompañado de papas al romero, 
champiñones y pimentones asados 
Chicken Merkén & Brown Sugar Loaf Sauce Steak, side dish of rosemary potatoes, 
mushrooms & baked 
pepper. $15.700

Salmón a la Mantequilla Arrope de Chañar. 
Acompañado de papas aplastadas con crema ácida, masago y lechuga grillada 
Salmón arrope of chañar butter with smashed potatoes, masago, 
sour cream and grilled lettuce. $18.900

Merluza Austral con Mantequilla de Calamar. 
Acompañado de habas salteadas, jamón serrano, perejil y cebollas asadas 
Southern Hake with Squid Butter., sautéed broad beans, 
(“jamón serrano”), parsley and grilled onions. $19.400

Pollo a Lo Pobre, con papas fritas, cebolla caramelizada y huevo frito 
Poor Man’s Style Chicken. With French fries, caramelized onions and fried egg. $16.800

Merluza o Salmón a Lo Pobre con papas fritas, cebolla caramelizada y huevo frito 
Poor Man’s Style Hake or Salmon. With French fries, caramelized onions 
and fried egg. $18.900

Merluza Frita con Salsa Tártara y Ensalada Chilena. 
Fried Hake with Tartar Sauce and Chilean Salad. $18.400

Lomo Vetado Rustico $20.500

Filete Rústico. $22.600
Lomo vetado o filete acompañado de pastelera de maíz con 
salsa rústica de tomate - cebolla y ají asado relleno con morcilla 
Rustic Rib Eye or fillet steak served with corn puree, rustic tomato-onion sauce, 
and roasted chili pepper stuffed with blood sausage. 

Lomo Vetado Roquefort $21.500

Filete Roquefort. $23.600
Acompañado de quinoa con higos confitados y espinacas salteadas 
Roquefort Rustic Rib Eye or fillet steak served with quinoa candied 
figs and sautéed greens. 

Lomo Vetado a lo Pobre $19.900

Filete a Lo Pobre. $22.200
Con papas fritas, cebolla caramelizada y huevo frito 
Poor Man’s Style Rib Eye. With French fries, caramelized onions and fried egg. 



PLATOS PRINCIPALES 
Main Courses 

 

Lomo Vetado al Pil-Pil $16.800 

Filete al Pil-Pil 
Con ajo, ají cacho de cabra, acompañado con papas doradas 
Rib Eye or fillet Pil-Pil Style 
Garlic, chili cacho de cabra and golden patatoes $18.300

Camarones Ecuatorianos al Pil Pil 
Con ajo, ají cacho de cabra, acompañado con papas doradas 
Ecuadorian Shrimps Pil-Pil Style 
Whit Garlic, chili cacho de cabra and golden potatoes $17.500

Pollo al Pil Pil 
Con ajo, ají cacho de cabra, acompañado con papas doradas 
Chicken Pil-Pil Style 
Whit Garlic, chili cacho de cabra and golden potatoes $15.700

Champiñones y Setas al Pil Pil 
Con ajo, ají cacho de cabra, acompañado con papas doradas 
Mushrooms Pil-Pil Style 
Whit Garlic, chili cacho de cabra and golden potatoes $14.600



PASTAS Y PIZZAS 
Pasta & Pizza 

Quinotto de Setas con confitura de tomates dulces 
Quinoa Risotto with Mushrooms. With sweet tomato sauce. $15.900

Spaguetti. Con salsa a elección: pesto, napolitana, scarparo. 
Spaghetti With your choice of sauce: pesto, neapolitan, scarparo. $13.900

Spaguetti. Con salsa champiñón 
Spaghetti With sauce mushroom. $14.600

Spaguetti. Con salsa de Salmon Ahumado 
Spaghetti with smoked salmon $15.700

Pizza Margarita: Queso, tomate y albahaca 
Margerita Pizza: Cheese, tomato and basil. $14.600

Pizza Del Nono: Queso, tomate y pesto 
Nono’s Pizza: Cheese, tomato, and pesto. $14.600

Pizza Napolitana: Queso, jamón. 
Neapolitan Pizza: Cheese and ham. $14.600

Pizza Jamón Serrano: Queso, jamón Serrano y rúcula 
Spanish Ham Pizza: Cheese, Spanish ham and rúcula. $15.700

Pizza Española: Queso, chorizo español, pimentón y orégano 
Spaniard Pizza: Cheese, dry cured Spanish ham and oregano. $14.600

Pizza Champiñón: Queso, champiñones y orégano 
Mushroom Pizza:Cheese, mushrooms and oregano. $14.600



POSTRES Y CAFETERÍA 
Desserts and Cafeteria 

Crumble de manzanas al arrope de chañar, acompañado de helado 
crema de la casa. 
Apple Crumble whit chañar syrup and home made ice cream. $6.600

Torta Tres Leche 
Tres Leches Cake $6.600

Brownie de Chocolate. Acompañado con helado de hojas de coca. 
Chocolate Brownie. Accompanied with coca leaf ice cream. $6.600

Crema Catalana 
Crème Brûlée $6.600

Café Expresso 
Espresso Coffee $2.900

Expresso cortado 
Espresso with a drop of steamed milk $2.900

Expresso cortado doble 
Double espresso with a drop of steamed milk $3.300

Infusiones y Té. 
Tea and Infusions. $2.900



 LICORES - TRAGOS - CERVEZAS
Liquors - Cocktails - Beers

SOUR VODKA 
Pisco Sour Tradicional $5.200 Absolut Blue $7.000
Pisco Sour Rica Rica $5.200 Stolichnaya $7.000
Pisco Sour Ají Verde $5.200 Bloody Mary $7.500
Pisco Sour Peruano $7.000 Ruso Negro $7.500
Pisco Sour Catedral $10.500 Ruso Blanco $7.500
Pisco Sour Catedral Peruano $12.300
Pisco Sour Catedral Rica Rica $10.500
Amaretto Sour $6.200 WHISKEY 
Chardonnay Sour $6.200 J. W. Red Label 6 años $7.200
Whisky Sour $7.500 J. W. Black Label 12 años $9.300
Jerez Sour $6.200 Jack Daniel’s $8.200

Gentleman Jack $10.500
PISCO Chivas Regal 12 años $9.700
Pisco Alto del Carmen 35° $6.100 Chivas Regal 18 años $14.700
Pisco Mistral 35° $6.300 Whisky Oxidado $8.500
Pisco Los Nichos 35° $6.600 Clavo Oxidado 6 años $8.500

Clavo Oxidado 12 años $9.700
GIN
Beefeater $7.700 TRAGOS / COCKTAILS 
Tanqueray $7.700 Baileys $8.200
Bombay Sapphire $7.700 Drambuie $8.200
La República $9.100 Kir  $5.900
Carpintero $8.100 Kir Royal $5.900

Manhattan $7.700
RON John Collins $7.700
Havana Selección Maestro $9.900 Tom Collins $7.000
Havana Club 7 Años $7.700 Negroni $7.300
Havana Club Añejo Reserva $7.300 Caipirinha $6.600
Havana Añejo Reserva $6.800 Martini Dry $7.700
Cuba Libre Ron Blanco $6.800 Martini Dirty Dry $7.700
Caipirísima Ron Blanco $6.900 Aperol Spritz $7.700
Mojito Ron Blanco $6.800 Ramazzotti Spritz $7.900
Mojito Frutal $6.800 Fernet Branca $6.500
Daiquiri Ron Blanco $6.800 Campari $7.000
Daiquiri Frutal $6.800 Licor Rica Rica Espumante $4.900
Piña Colada $6.800 Moscow Mule $8.500
Malibu $6.800

BAJATIVOS 
TEQUILA Menta $4.500
Tequila Margarita Herradura $7.500 Manzanilla $4.500
Tequila Sunrise Herradura $7.500 Amaretto Disaronno $7.800
Tequila Sunrise Blanco $5.900 St. Germain $8.500
Tequila Margarita Blanco $5.900 Araucano $4.500
Shot Tequila Herradura $5.400



LICORES - TRAGOS - CERVEZAS 
Liquors - Cocktails - Beers 

BEBIDAS CERVEZAS
Coca-Cola Original $2.990
Coca-Cola Light $2.990
Coca-Cola Sin Azúcar $2.990

Austral Lager $5.100

Fanta $2.990

Austral Calafatex $5.100

Sprite $2.990

Corona $5.100

Sprite Zero $2.990

Heineken $5.100

Ginger Ale $2.990

Kuntsmann Torobayo 300cc $5.100

Agua Tónica $2.990

Kuntsmann Bock  $5.100

Bebida Energizante $5.100

Kuntsmann Torobayo 500cc $6.000

Jugos Naturales $4.200

Kuntsmann Gran Torobayo 500cc $6.000

Agua Mineral Con o Sin Gas $2.990
Milkshake de Frutas $4.800



VINOS CHILENOS - ESPUMANTES 
Chilean Wines - Sparkling

ESPUMANTES

Tatie Brut Premium 750cc
Luigi Bosca Brut Nature 750cc
Finca Flichman Extra Brut 750cc
J.Bouchon Extra Brut 750cc
Morandé Extra Brut 750cc
Cava Freixenet Cordon Negro Brut 750cc

Viña Talinay
Viña Luigi Bosca
Viña Finca Flichma
Viña J.Bouchon
Viña Morande
Viña Freixenet

Limari
Mendoza, Argentina
Mendoza, Argentina
Maule, Itata
Casablanca
Casaint Sadurni D’anoia

$50.000.-
$66.000.-
$21.000.-
$24.000.-
$22.900.-
$39.900.-

SAUVIGNON BLANC

Apaltagua Reserva 750cc
Corralillo 750cc
J. Bouchon Reserva 750cc
Casas Patronales Reserva 750cc
Amayna Cordon Huinca 750cc
Amayna Inox 750cc
Boya 750cc
Casas Del Bosque La Cantera 750cc

Viña Apaltagua
Viña Matetic
Viña J.bouchon
Viña Casas Patronales
Viña Garces Silva
Viña Garces Silva
Viña Garces Silva
Viña Casas Del Bosque

San Antonio
San Antonio 
Maule
Maule
Leyda
Leyda
Leyda
Casablanca

$20.900.-
$29.900.-
$20.900.-
$20.000.-
$51.000.-
$34.900.-
$25.000.-
$31.900.-

CHARDONNAY

Apaltagua Reserva 750cc
Corralillo 750cc
J.Bouchon Reserva 750cc
Casas Patronales Reserva 750cc
Amayna 750cc
Boya 750cc
Casas Del Bosque Reserva 750cc
Vitis Unica 750cc

Viña Apaltagua
Viña Matetic
Viña J.Bouchon
Viña Casas Patronales
Viña Garcés Silva
Viña Garcés Silva
Viña Casas Del Bosque
Viña Morandé

San Antonio
San Antonio 
Maule
Maule
Leyda
Leyda
Casablanca
Casablanca

$20.900.-
$35.900.-
$20.000.-
$22.500.-
$45.900.-
$25.000.-
$27.500.-
$32.990.-

Frutales, Frescos y Cremosos

SYRAH

Amayna 750cc
Boya 750cc
Chocalán Gran Reserva 750cc
Coralillo 750cc

Viña Garcés Silva
Viña Cargés Silva
Viña Chocalán
Viña Matetic

Leyda
Leyda
Maipo
San Antonio

$51.000.-
$38.000.-
$28.500.-
$42.900.-

Potente y Especiado

PINOT NOIR

Apaltagua Reserva 750cc
Corralillo 750cc
Toro De Piedra 750cc
Amayna 750cc
Boya 750cc
Casas Del Bosque Reserva 750cc

Viña Apaltagua
Viña Matetic
Viña Requingua
Viña Garcés Silva
Viña Garcés Silva
Viña Casas Del Bosque

Valle Central
San Antonio
Curicó
Leyda
Leyda
Casablanca

$20.900.-
$40.900.-
$35.900.-
$55.900.-
$38.000.-
$27.900.-

Frutales, Frescos y Elegantes

Vivaces, Cítricos y Crujientes



VINOS CHILENOS - ESPUMANTES 
Chilean Wines - Sparkling

CARMENERE

Toro De Piedra Gran Reserva 750cc
J.Bouchon Reserva 750cc
Casas Patronales Reserva 750cc
Corralillo 750cc
Apaltagua Reserva 750cc
Apaltagua Gran Reserva Envero 750cc
Santa Ema Gran Reserva 750cc
Casas Del Bosque Gran Reserva 750cc
Koyle Cuvee 750cc
Von Siebenthal 750cc
Perez Cruz Limited Edition 750cc
Aquitania 750cc
Tabali 750cc
Koyle Royale 750cc

Viña Requingua
Viña J.Bouchon
Viña Casas Patronales
VIña Matetic
Viña Apaltagua
Viña Apaltagua
Viña Santa Ema
Viña Casas Del Bosque
Viña Los Lingues
Viña Von Siebenthal
Viña Pérez Cruz
Viña Aquitania
Viña Vieja
Viña Koyle

Curicó
Maule
Maule
Colchagua
Valle Central
Colchagua
Isla de Maipo
Casablanca
Colchagua
Colchagua
Maipo
Maipo
Cachapoal
Colchagua

$36.900
$20.000
$24.500
$44.500
$23.900
$25.000
$28.900
$40.900
$39.900
$42.500
$56.900
$36.000
$30.000
$40.000

Cuerpo Medio y Noble Acidez

CABERNET SAUVIGNON

Casas Patronales Reserva 750cc
Pérez Cruz Pirca 750cc
J.Bouchon Reserva 750cc
Toro de Piedra Gran Reserva 750cc
Apaltagua Reserva 750cc
Corralillo 750cc
Apaltagua Gran Reserva Envero 750cc
J.Bouchon Block Series 750cc
Maquis Gran Reserva 750cc
Aquitania 750cc
Tabali Pedregoso Gran Reserva 750cc
Koyle Royal 750cc
Chocalán Reserva 750cc
Casas Del Bosque Reserva 750cc
Pérez Cruz Reserva 750cc
Vitis Única 750cc
VIKA 750cc
Pérez Cruz Piedra Seca 750cc

Viña Casas Patronales
Viña Pérez Cruz
Viña J.Bouchon
Viña Requingua
Viña Apaltagua
Viña Matetic
Viña Apaltagua
Viña J.Bouchon
Viña Maquis
Viña Aquitania
Viña Tabali
Viña Koyle
Viña Chocalán
Viña Casas Del Bosque
Viña Pérez Cruz
Viña Morandé
Viña VIK
Viña Pérez Cruz

Maule
Maipo
Maule
Curicó
Valle Central
Colchagua
Curicó
Maule
Colchagua
Maipo
Maipo
Colchagua
Maipo
Casablanca
Maipo
Casablanca
O’Higgins
Maipo

$29.900
$67.800
$21.900
$36.900
$21.900
$33.000
$25.000
$24.000
$33.000
$36.000
$30.000
$56.900
$20.900
$24.500
$38.900
$37.900
$60.900
$69.900

Complejo, Robusto y Tánico

MERLOT

Casas Patronales 750cc
J.Bouchon Reserva 750cc
Vui Manent Reserva 750cc
Toro de Piedra Gran Reserva 750cc
Casas Patronales Reserva 750cc
Santa Ema Gran Reserva Merlot 750cc

Viña Casas Patronales
Viña J.Bouchon
Viña Viu Manent
Viña Requingua
Viña Casas Patronales
Viña Santa Ema

Maule
Maule
Maule
Curicó
Maule
Isla de Maipo

$20.000
$20.000
$20.000
$35.900
$22.500
$30.900

Cuerpo Medio Elegante

MALBEC

Luigi Bosca Viñedos de Familia 750cc
Pérez Cruz Cot Edición Limitada 750cc
J.Bouchon Reserva 750cc

Viña Luigi Bosca
Viña Pérez Cruz
Viña J.Bouchon

Mendoza, Argentina
Maipo
Maule

$41.900
$45.000
$20.900



VINOS CHILENOS - ESPUMANTES 
Chilean Wines - Sparkling

ENSAMBLAJE / BLEND

Pura Fé 750cc
(Grenache/Syrah)
Parcela 7 Gran Reserva 750cc
(Cabernet Sauvignon/Cabernet Frac/Petit Verdot)
Toro de Pieda 750cc
(Syrah/Cabernet Sauvignon)
Cabina 56 Red Blend 750cc
(Cabernet Sauvignon/Carménère/Merlot/Sauvignon Blanc/Chardonnay/Rosè)
Collezione del Maule Gran Reserva 750cc
(Montepulciano/Sagrantino/Primitivo/Cesanese/Dolcetto)
Berta Reserva 750cc
(Cinsault/Merlot)
Villard Grand Vind 750cc
(Syrah/Petit Syrah/Merlot/Cabernet Sauvignon)
Santa Ema Reserva
(60% Cabernet Sauvignon/40% Merlot)

Viña Antiyal

Viña Von Siebenthal

Viña Requingua

Viña Aresti

Viña Gillmore

Viña Santa Berta

Viña Villard

Viña Santa Ema

Maipo

Colchagua

Curicó

Curicó

Maule

Itata

Casablanca

Maipo

$50.000

$35.900

$35.900

$20.000

$48.000

$27.000

$42.500

$29.900

CARIGNAN

Casas Patronales Maucho 750cc Viña Casas Patronales Maule $24.900

UVA PAIS

País Viejo 750cc Viña J.Bouchon Maule $24.900

CABERNET FRANC

El Padre 750cc Viña Morandé Maipo $42.900

CAVA PREMIUM

Casas Patronales Leal Carménère 750cc
Santa Ema Catalina
(Carménère/Cabernet Sauvignon/Cabernet Franc)
VIK MILLA
(Cabernet Sauvignon/Carménère/Cabernet Franc/Merlot/Syrah)

Viña Casas Patronales
Viña Santa Ema

Viña VIK

Cauquenes
Maipo

Valle Central

$78.900
$88.900

$98.900

COPAS DE VINOS

Copa Carménère Reserva
Copa Cabernet Sauvignon Reserva
Copa Sauvignon Blanc Reserva
Copa Chardonnay Reserva
Copa Espumante

$4.600
$4.600
$4.600
$4.600
$4.600


